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CONFONDO
VINO FRIZZANTE BIANCO
RIFERMENTATO IN BOTTIGLIA
METODO ANCESTRALE

Azienda Agricola Corbanera
di Giordano Francescon

Commerciale:
Corbanera di Collodi Cristina
Via Cavour, 31
31015 Conegliano
Treviso - ITALY

Via Foltran, 23
31020 Cobanese - Tarzo
Treviso - ITALY

Tel. +39 +39 346 162 9550
P. Iva 05228260260
Codice SDI T9K4ZHO
IBAN UNICREDIT:
IT03T0200861624000110043431

www.proseccocorbanera.wine 

sales@proseccocorbanera.wine

Uve Glera di collina in Tarzo (TV) - Glera grapes 100%

Argilloso-ferroso di 
origine alluvionale e 
morenica

Clayey-ferrous of alluvial 
and moraine origin 

Sylvoz stretto 
a due archetti Sylvoz with 2 arches

11% vol.

Secco 0 g/l Dry 0 g/l

Maturazione in bottiglia 
con i lieviti sul fondo - 
non filtrato

Aging in bottle with 
yeasts on the bottom – 
unfiltered 

Rifermentazione naturale 
in bottiglia

Natural re-fermentation 
in bottle 

Fresco a 8-10° C Fresh 8-10° C

Sopressa trevigiana, 
primi piatti e secondi
di pesce

“Sopressa” (salami) from  
Treviso, pastas and fish
dishes

750 ml

kJ 268/ kcal 64 per 100 ml

CORBANERA


